
 

Inspiration och råvaror kommer från lokala producenter i Stockholms skärgård och anpassas efter säsong.  
Menyn är välkomponerad och noggrant sammansatt av vår köksmästare.

Kvällens meny
September – april 

f ö r r ät t / s ta rt e r
Tartar på betor med friterade potatisnystan och sojamajonnäs 

Beet tartare with fried potato, and soy mayonnaise

va r m r ät t / m a i n  c o u r s e
Bakad sejrygg med ängamat grönsaker, blomkålspuré och krondillssås 

Baked pollack loin with vegetables, cauliflower puree, and dill sauce

d e s s e rt
Nyponparfait med mandellikör, svartvinbärssirap och björnbär  

Rosehip parfait with almond liqueur, blackcurrant syrup, and blackberries

d ryc k e s pa k e t / w i n e  pa c k a g e
I dryckespaketet ingår ett glas vin till förrätten och ett glas med påfyllning till vamrrätten och  

ett glas vin till desserten.  
The wine package includes one glass of wine to the starter, one glass of wine + refill to the main course and  

one glass of wine to the dessert. 

p r i s e r / p r i c e s 

3 rättersmiddag   690:- exkl. moms/person 773:- inkl. moms/person 
3 course dinner    SEK 675 excl. VAT/person SEK 756:- incl. VAT/person

Dryckespaket    332:- exkl. moms/person 415:- inkl. moms/person 
Wine package    SEK 332 excl. VAT/person SEK 415:- incl. VAT/person

w w w. k a s t e l l e t. c o m   i n f o @ k a s t e l l e t. c o m   t e l :  0 8 - 1 2  0 0  4 8  7 0 INGÅR I 

Minimum 15 personer. Med reservation för ändringar. 

Minimum 15 persons. With reservation for menu change.


